
CARTE AUTOMNE
OCTOBRE - DÉCEMBRE



Chez Manette, on aime les bonnes choses. 
Vous trouverez ici ce qui nous anime. 

Des produits locaux selon les saisons, des
boissons originales, des classiques, et des
bulles pour faire frétiller les papilles !

Nos jus sont frais, nos sirops sont issus de
produits bruts, travaillés sur place et fais

maison pour la plupart.

Nos spiritueux proposés sont modifiables selon
vos préférences.

Vous ne savez pas quoi prendre, votre envie de
l’instant n’est pas sur la carte, vous préférez

du sur mesure ?
Venez nous voir, nous prendrons le temps de

trouver votre bonheur !

(Comme Manette qui préparait un plat en plus,
parce que les choux-fleurs c’est pas bon)

Bonne dégustation !



LA MULE DE MOSCOU
Ginger beer des Brasseurs Savoyards, sirop de gingembre,
poudre de gingembre, lime

SPICY TONIC
Tonic des Brasseurs Savoyards, cordial pamplemousse, citron jaune,
cardamome, romarin

8

8

THÉ GLACÉ MAISON

BONNEVAL PÉTILLANTE 

LIMONADE DE LA BRASSERIE CAQUOT

4,5

4,5

5

GINGER BEER, TONIC DES BRASSEURS SAVOYARDS 5

Nos boissons & cocktails sans alcool
Les boissons sont conditionnées au format 33 cl. 

Nos jus de fruits sont frais et faits maison.

NOS COCKTAILS SANS ALCOOL

28cl - Têtu.e comme une mule

21cl - Le secret de Victoria

SAN BITTER (10CL) 4,5

(BIO)

°Allergènes en fin de carte
Prix exprimés en Euros nets, service compris.

FUNKY TIKI
Jus d’ananas, purée de mangue, sirop de framboise, citron jaune,
eau pétillante Bonneval 

818cl - Du soleil en perfusion

Jus de poire, sirop de noisettes torréfiées°, lait de coco, lime,
espuma de coco-poire-noisettes° 

9COCO LOCO 14cl - De quoi te rendre fou



12

LES LIKORISTES - QVARTZ

LES LIKORSITES - AIX RIVIERA

Nos Apéritifs & Gin To’
Nos apéritifs sont pour la plupart revisités. Si vous préférez

une version plus classique, n’hésitez pas à nous le signaler à la
commande.

Vino frizzante° (Prosecc*) à la pression.

°Allergènes en fin de carte
Prix exprimés en Euros nets, service compris.

SUÉDOIS TONIC
Suédois Dolin, Tonic des Brasseurs Savoyards

10

NEGRONI SBAGLIATO
Campari, Vermouth rouge Dolin, vino frizzante 

10

Bien plus qu’un Suze Tonic

S’il ne devait y en avoir qu’un

NOS GIN TO’ DU COIN
5cl du Gin de votre choix, servi avec le Tonic des Brasseurs Savoyards

12

GIN XII CITRUS - DISTILLERIES DE PROVENCE
Cédrat, bergamote, citron vert - 40°

DISTILLERIE DES ARAVIS 
Floral, épicé, agrumé - 47°

13

Épices, cannelle, coriandre, écorces d’oranges - 40°

Menthe lacustre, chlorophylle - 40°

12

14

APRÈS 92 - BLEU 
London dry aux notes de fruits rouges et argousier - 40,4°

APRÈS 92 - NOIR 
Classique London Dry Gin, botaniques alpines - 42,4° 

14

APRÈS 92 - ROUGE 14
4 épices, orange sanguine et navel - 41,8°

(BIO)

(BIO)

GIN DE PRINTEMPS - APRILIS 
Rhubarbe, gingembre et basilic citron - 41°

13

GIN RECETTE ALPINE - APRILIS 
Génépi, menthe et bergamote - 43°

13(BIO)

(BIO)

(74)

(73)

(73)

(04)

(73)

(73)

(73)

(73)

(73)



SPRITZ ORANGE AMÈRE 
Liqueur d’orange amère Boudier, vino frizzante, Bonneval
pétillante

11

SPRITZ SUREAU
Liqueur de fleurs de sureau Boudier, vino frizzante, Bonneval
pétillante, menthe fraîche, lime

10

10

SPRITZ YUZU
Yuzu Sakurao, vino frizzante, Bonneval pétillante, verveine

PORNSTAR SPRITZ
Liqueur de vanille Boudier, purée de passion Ponthier, vino
frizzante, Bonneval pétillante

11

Nos Spritz
Nos apéritifs sont pour la plupart revisités. Si vous préférez

une version plus classique, n’hésitez pas à nous le signaler à la
commande.

Vino frizzante° à la pression.

Notre version de l’apérol

Le meilleur patissier jardinier 

Soirée sous acides, version japonaise

Entre adultes consentants

°Allergènes en fin de carte
Prix exprimés en Euros nets, service compris.

SPRITZ DE MANETTE
Italicus, Pétillant de rhubarbe, Bonneval pétillante,
bergamote de Nancy

15

SPRITZ CLEMENTINE
Liqueur de clémentine Mattei, vino frizzante, Bonneval pétillante

12

SPRITZ PAMPELLE
Pampelle, vino frizzante, Bonneval pétillante

12

Ça se Corse...

On en remet une couche

Plus doux que le câlin d’une grand mère



Nos Cocktails Créations

APPLE MULE
Calvados Château du Breuil, Cidre brut Les Pentes (73), sirop de
gingembre, lime, cannelle

11

CLOVER CLUB
Gin XII Distilleries de Provence, Cap Corse blanc Mattei, sirop
de framboise, citron jaune, foamer, solution saline

12

POIRE BELLE HELENE
Whisky Lefort, Crème de cacao brun Boudier, Suze, cordial de
poires, lime, bitter chocolat Aztec

12

SNICKER’S
Gin XII Café Distilleries de Provence, Crème de cacao brun
Boudier, sirop cacahuètes° torréfiées, bitter Black Walnut

12

PACHAMAMA
Mezcal del Maguey, Liqueur de piment de Cayenne Boudier, Betterave,
agrumes, poivre de timut, vinaigre balsamique

13

Certains ingrédients peuvent vous sembler trop sucrés, trop amers,
pas assez marqués. Oubliez vos préjugés, laissez vous tenter ;)

La mule est partie faire un tour dans les vergers ! 

Pour se taper des barres

Sam et Alex sont jalouses, Jerry approuve

Hélène et les glaçons

La Terre nourricière 

°Allergènes en fin de carte
Prix exprimés en Euros nets, service compris.

CASSE NOISETTES 
Rhum PuraVida Ambré, Cognac Vernhes, jus de poire, sirop de
noisettes° torréfiées, lime, clarification au lait de coco

14Tchaïkov...qui ? 

Fruité - Automnal

Gourmand - Réconfortant

Fruité - Enveloppant 

Gourmand - Souvenir d’enfance

Terreux & Pimenté - Réchauffant

Gourmand - Velours & Doux

SPICY MANGO
Tequila Blanco Los Arango, Liqueur de piment de Cayenne Boudier,
purée de mangue, lime, solution saline

13J’aime le piment d’espelette de Cayenne.. 

Picotant - Farniente



Les Classiques

JUNGLE BIRD
Ron PuraVida ambré, Bitter Dolin, jus d’ananas, lime, sirop de
sucre

12

Tous nos sirops, jus et purées sont faits maison à l’exception sauf s’il est
notifié le nom d’une marque. (si rien n’est écrit, c’est que c’est maison !)

I’m like a birddddd... 

°Allergènes en fin de carte
Prix exprimés en Euros nets, service compris.

PISCO SOUR 
Pisco Quebranta La Caravedo, lime, sirop de sucre, foamer

12Ouvrez bien les oreilles

MADELEINE
Cointreau, Disaronno, jus d’ananas, sirop de vanille 1883, lime 

12Oh la madeleine...

PORNSTAR MARTINI
Vodka Bear Brothers, purée de passion Ponthier, sirop de vanille
1883, shooter de vino frizzante

13Tu bluffes Martoni 

NEW YORK SOUR
Whisky Lefort, citron jaune, sirop de sucre, glaçon cube de vin
rouge

13Téléphone confirme, c’est très bon

LE BAR À NEGRONI
Si vous ne connaissez pas ou peu les Negroni, laissez vous tenter et
prenons le temps d’en discuter ensemble :) Choisissez votre niveau !

NIVEAU 1 
Gin Citrus et Orange colombo Distilleries de Provence, Bellecour
Bigallet

12Saveurs d’agrumes

NIVEAU 2 
Gin Distilleries des Aravis, Bitter “Rouge!” Bianco, Gentiane
de Lure

12Negroni Blanc

NIVEAU 3 
Mezcal Union Joven, Suze, Vermouth blanc Dolin 

13Pour changer du Gin 

NIVEAU MASTER
Créez VOTRE negroni selon vos envies (et nos produits)  

15Le bar est à vous !

NIVEAU 4 
Elixir du Roi, Bonal Dolin, Suédois Dolin

14Le D.U.C



LES BIERES - LES BULLES

BIERE BLONDE
Brasserie Caquot 

4,5 / 6 / 825cl / 33cl / 50cl

Nos bulles
Tous nos vins sont servis au format 12,5 cl. Si vous souhaitez un

format en 17,5 cl, ajoutez 2€ au prix indiqué par verre.

BIERE ROUSSE IPA
Brasserie Caquot 

5 / 6,5 / 8,525cl / 33cl / 50 cl

VINO FRIZZANTE EN PRESSION
 Cépage Glera (Italie)

712,5cl

CERDON DUBREUIL & FILS
AOC Vin du Bugey - Bugey

712,5cl

BIERE BLANCHE EN BOUTEILLE
Brasserie Caquot 

6,533cl

MAGNUM VEUVE CLIQUOT
AOP Champagne - Pinot Noir, Chardonnay, Meunier

200150cl

DOM PÉRIGNON MILLÉSIME 2015
AOP Champagne - Pinot Noir, Chardonnay

30075cl

PÉTILLANT DE RHUBARBE
Malva vins (73). 100% Rhubarbe

1212,5cl

CHAMPAGNE POMMERY BRUT
AOC Champagne

6575cl

PÉTILLANT DE RHUBARBE
Malva vins (73). 100% Rhubarbe

7075cl

(BIO)

(BIO)

(BIO)

°Allergènes en fin de carte
Prix exprimés en Euros nets, service compris.



LE ROSÉ

LES ROUGES

LES BLANCS

Nos Vins
Tous nos vins sont servis au format 12,5 cl. Si vous souhaitez un

format en 17,5 cl, ajoutez 2€ au prix indiqué par verre.

MAS DE FARJOU, LES LEMBRUSQUES 8,5 / 402024

PINOT NOIR ANTOINE RENIAUME 9,5 / 452024

AOP Pic St Loup - Syrah, Grenache

AOP Bourgogne - Pinot noir 

ESTANDON GRIS D’ARGENS 6 / 302024
IGP Var Argens - Grenache, Cinsault

PAKHUS 7 / 35
AOP Savoie -  100% Roussanne (moelleux)

VIRÉ-CLESSÉ  9 / 452025
Domaine Le Virolys - Vin de Bourgogne -  100% Chardonnay

°Allergènes en fin de carte
Prix exprimés en Euros nets, service compris.

ROUSSETTE DE SAVOIE 8,5 / 40
Domaine Jaqueline Père & Filles - AOP Savoie - 100% Altesse

2025(BIO)



LE POT D’OLIVES 
Bella di Cerignola 

3,5

DIP BIQUETTE
Fromage de chèvre° frais fouetté au miel, ciboulette, oignons
frits, miel

9

HOUMOUS MAISON
Pois chiches, tahini°, épices, huile d’olive, pain de campagne°

10

ST FELICIEN RÔTI 13
St Felicien° rôti au miel, poivre, pain de campagne°

Nos Grignoteries
Vous êtes partageur, c'est bien. Vous êtes un gros mangeur, c'est

bien aussi! Nos grignoteries sont issues de produits bruts,
travaillées sur place.

LE DIP D’AUTOMNE
Courge rôtie aux épices, fêta° fouettée à l’huile d’olive, pain de
campagne

8

LE PÂTÉ
Pâté de porc de la Salaison du Cayon, cornichons, pickles
maison, pain de campagne°

9

L’APERO GOURMAND
Olives vertes Bella di Cerignola, Houmous°, Dip d’automne°, Dip
Biquette°, pain de campagne°

13

PLANCHE À PARTAGER
Assortiments de fromages° d’ici et d’ailleurs, charcuteries
locales et italiennes, pain de campagne°.

20

°Allergènes en fin de carte
Prix exprimés en Euros nets, service compris.

Au bon goût d’huile d’olive !

À grignoter sous un plaid

De quoi en devenir chèvre

Un bon pâté du coin 

Attention c’est addictif 

Le gras c’est la vie !

Café gourmand, mais sans café 

Du claquos et de la cochonaille



Boissons / Grignoteries Allergènes présents

COCO LOCO Fruits à coques

SNICKER’S Fruits à coques

CASSE NOISETTES Fruits à coques

DIP D’AUTOMNE Produits laitiers

DIP BIQUETTE Produits laitiers

HOUMOUS MAISON Sésame

ST FÉLICIEN RÔTI Produits laitiers

PLANCHE À PARTAGER Produits laitiers

PAIN DE CAMPAGNE Gluten

Tous les vins, bières, bulles Sulfites, Gluten

Liste des allergènes
Nous travaillons des produits bruts, avec soin et gourmandise.

 Certains de nos plats et boissons peuvent contenir des
allergènes ou traces d’allergènes.

 Pour toute question ou demande d’adaptation, nous sommes à votre
écoute !



Pour les curieux
Chez Manette, on aime comprendre ce qu’on boit, ce

qu’on mange, et quand c’est de saison

La majorité de nos sirops sont faits maison, à
partir de produits bruts, travaillés sur place.

 (exception faite du: sirop de vanille et
d’orgeat, (chez ROUTIN 1883), et notre purée de

passion, chez Ponthier.

Nos cordials sont préparés maison, en utilisant
chaque ingrédient au maximum de ce qu’il peut

offrir. Tous nos jus sont pressés sur place, selon
nos besoins.

Nous aimons travailler avec leurs produits:
 Maison Dolin, Brasserie Caquot, Distillerie

Aprilis, Distillerie les Likoristes, Distillerie
Après 92, Distillerie Bear Brothers, Distilleries
de Provence, Maison Les Bienheureux, Coopérative

du Tremblay, Cidrerie les Pentes...

On privilégie le local, le bon sens, le goût et
avec conviction.

Parce qu’on est avant tout des passionnés,
curieux, mais surtout heureux de partager ça avec

vous.

Si vous avez des questions, envie d’en savoir
plus, ou juste de discuter :
venez nous voir, on adore ça.



On va où demain midi, aprèm, soir ?
POUR UN BON BISTROT ?

Le Grand Joseph 
4 place du Chateau - 73000 Chambéry 

4 min à pied

POUR UN PLAT SAVOYARD ? 

Le Savoyard 
35 Place Monge - 73000 Chambéry

0 min à pied

POUR DU BON VIN ET DES BONS PLATS ?

La Maniguette 
99 rue Juiverie - 73000 Chambéry 

6 min à pied

POUR UN CAFÉ OU UN BRUNCH ?

Onni 
94 rue Juiverie - 73000 Chambéry 

6 min à pied

POUR UNE PAUSE SUCRÉE ?

L’Atelier du Cookie 
131 rue Croix d’Or - 73000 Chambéry 

2 min à pied

POUR UNE PIZZA ?

Pâtons et Compagnie 
4 rue des Nonnes - 73000 Chambéry 

1 min à pied

POUR UNE SOIRÉE HUMOUR ?

La Comédie des Alpes
41 Rue d'Italie - 73000 Chambéry

5 min à pied



N o s  r é s e a u x

Du Lundi au Samedi 18h-00h

Chez Manette
35 Place Monge
73000 CHAMBERY
04 80 81 92 19

www.barchezmanette.fr

Wif i  :  ChezManet teC l ient
Mdp :  @Barchezmanet te


	CARTE AUTOMNE
	Bonne dégustation !
	Nos boissons & cocktails sans alcool
	Les boissons sont conditionnées au format 33 cl.
	Nos jus de fruits sont frais et faits maison.
	THÉ GLACÉ MAISON
	4,5

	BONNEVAL PÉTILLANTE
	4,5

	SAN BITTER (10CL)
	4,5

	LIMONADE DE LA BRASSERIE CAQUOT
	GINGER BEER, TONIC DES BRASSEURS SAVOYARDS
	NOS COCKTAILS SANS ALCOOL
	LA MULE DE MOSCOU
	28cl - Têtu.e comme une mule
	Ginger beer des Brasseurs Savoyards, sirop de gingembre, poudre de gingembre, lime

	SPICY TONIC
	21cl - Le secret de Victoria
	Tonic des Brasseurs Savoyards, cordial pamplemousse, citron jaune, cardamome, romarin

	FUNKY TIKI
	18cl - Du soleil en perfusion
	Jus d’ananas, purée de mangue, sirop de framboise, citron jaune, eau pétillante Bonneval

	COCO LOCO
	14cl - De quoi te rendre fou
	Jus de poire, sirop de noisettes torréfiées°, lait de coco, lime, espuma de coco-poire-noisettes°



	Nos Apéritifs & Gin To’
	Nos apéritifs sont pour la plupart revisités. Si vous préférez une version plus classique, n’hésitez pas à nous le signaler à la commande.
	Vino frizzante° (Prosecc*) à la pression.
	SUÉDOIS TONIC
	Bien plus qu’un Suze Tonic
	Suédois Dolin, Tonic des Brasseurs Savoyards


	NEGRONI SBAGLIATO
	S’il ne devait y en avoir qu’un
	Campari, Vermouth rouge Dolin, vino frizzante


	NOS GIN TO’ DU COIN
	5cl du Gin de votre choix, servi avec le Tonic des Brasseurs Savoyards
	(74)
	DISTILLERIE DES ARAVIS
	Floral, épicé, agrumé - 47°

	LES LIKORSITES - AIX RIVIERA
	(73)
	(BIO)
	Menthe lacustre, chlorophylle - 40°


	LES LIKORISTES - QVARTZ
	(73)
	(BIO)
	Épices, cannelle, coriandre, écorces d’oranges - 40°


	GIN XII CITRUS - DISTILLERIES DE PROVENCE
	(04)
	Cédrat, bergamote, citron vert - 40°


	GIN RECETTE ALPINE - APRILIS
	(73)
	(BIO)
	Génépi, menthe et bergamote - 43°


	GIN DE PRINTEMPS - APRILIS
	(73)
	(BIO)
	Rhubarbe, gingembre et basilic citron - 41°


	APRÈS 92 - NOIR
	(73)
	Classique London Dry Gin, botaniques alpines - 42,4°


	APRÈS 92 - BLEU
	(73)
	London dry aux notes de fruits rouges et argousier - 40,4°


	APRÈS 92 - ROUGE
	(73)
	4 épices, orange sanguine et navel - 41,8°




	Nos Spritz
	Nos apéritifs sont pour la plupart revisités. Si vous préférez une version plus classique, n’hésitez pas à nous le signaler à la commande.
	Vino frizzante° à la pression.
	SPRITZ ORANGE AMÈRE
	Notre version de l’apérol
	Liqueur d’orange amère Boudier, vino frizzante, Bonneval pétillante


	SPRITZ SUREAU
	Le meilleur patissier jardinier
	Liqueur de fleurs de sureau Boudier, vino frizzante, Bonneval pétillante, menthe fraîche, lime


	SPRITZ YUZU
	Soirée sous acides, version japonaise
	Yuzu Sakurao, vino frizzante, Bonneval pétillante, verveine


	PORNSTAR SPRITZ
	Entre adultes consentants
	Liqueur de vanille Boudier, purée de passion Ponthier, vino frizzante, Bonneval pétillante


	SPRITZ CLEMENTINE
	Ça se Corse...
	Liqueur de clémentine Mattei, vino frizzante, Bonneval pétillante


	SPRITZ PAMPELLE
	On en remet une couche
	Pampelle, vino frizzante, Bonneval pétillante


	SPRITZ DE MANETTE
	Plus doux que le câlin d’une grand mère
	Italicus, Pétillant de rhubarbe, Bonneval pétillante, bergamote de Nancy



	Nos Cocktails Créations
	Certains ingrédients peuvent vous sembler trop sucrés, trop amers, pas assez marqués. Oubliez vos préjugés, laissez vous tenter ;)
	Fruité - Automnal
	APPLE MULE
	La mule est partie faire un tour dans les vergers !
	Calvados Château du Breuil, Cidre brut Les Pentes (73), sirop de gingembre, lime, cannelle

	Gourmand - Réconfortant

	SNICKER’S
	Pour se taper des barres
	Gin XII Café Distilleries de Provence, Crème de cacao brun Boudier, sirop cacahuètes° torréfiées, bitter Black Walnut

	Fruité - Enveloppant

	CLOVER CLUB
	Sam et Alex sont jalouses, Jerry approuve
	Gin XII Distilleries de Provence, Cap Corse blanc Mattei, sirop de framboise, citron jaune, foamer, solution saline

	Gourmand - Souvenir d’enfance

	POIRE BELLE HELENE
	Hélène et les glaçons
	Whisky Lefort, Crème de cacao brun Boudier, Suze, cordial de poires, lime, bitter chocolat Aztec

	Picotant - Farniente

	SPICY MANGO
	J’aime le piment d’espelette de Cayenne..
	Tequila Blanco Los Arango, Liqueur de piment de Cayenne Boudier, purée de mangue, lime, solution saline

	Terreux & Pimenté - Réchauffant

	PACHAMAMA
	La Terre nourricière
	Mezcal del Maguey, Liqueur de piment de Cayenne Boudier, Betterave, agrumes, poivre de timut, vinaigre balsamique

	Gourmand - Velours & Doux

	CASSE NOISETTES
	Tchaïkov...qui ?
	Rhum PuraVida Ambré, Cognac Vernhes, jus de poire, sirop de noisettes° torréfiées, lime, clarification au lait de coco



	Les Classiques
	Tous nos sirops, jus et purées sont faits maison à l’exception sauf s’il est notifié le nom d’une marque. (si rien n’est écrit, c’est que c’est maison !)
	JUNGLE BIRD
	I’m like a birddddd...
	Ron PuraVida ambré, Bitter Dolin, jus d’ananas, lime, sirop de sucre


	PISCO SOUR
	Ouvrez bien les oreilles
	Pisco Quebranta La Caravedo, lime, sirop de sucre, foamer


	MADELEINE
	Oh la madeleine...
	Cointreau, Disaronno, jus d’ananas, sirop de vanille 1883, lime


	PORNSTAR MARTINI
	Tu bluffes Martoni
	Vodka Bear Brothers, purée de passion Ponthier, sirop de vanille 1883, shooter de vino frizzante


	NEW YORK SOUR
	Téléphone confirme, c’est très bon
	Whisky Lefort, citron jaune, sirop de sucre, glaçon cube de vin rouge


	LE BAR À NEGRONI
	Si vous ne connaissez pas ou peu les Negroni, laissez vous tenter et prenons le temps d’en discuter ensemble :) Choisissez votre niveau !
	NIVEAU 1
	Saveurs d’agrumes
	Gin Citrus et Orange colombo Distilleries de Provence, Bellecour Bigallet


	NIVEAU 2
	Negroni Blanc
	Gin Distilleries des Aravis, Bitter “Rouge!” Bianco, Gentiane de Lure


	NIVEAU 3
	Pour changer du Gin
	Mezcal Union Joven, Suze, Vermouth blanc Dolin


	NIVEAU 4
	Le D.U.C
	Elixir du Roi, Bonal Dolin, Suédois Dolin


	NIVEAU MASTER
	Le bar est à vous !
	Créez VOTRE negroni selon vos envies (et nos produits)




	Nos bulles
	Tous nos vins sont servis au format 12,5 cl. Si vous souhaitez un format en 17,5 cl, ajoutez 2€ au prix indiqué par verre.
	LES BIERES - LES BULLES
	BIERE BLONDE
	25cl / 33cl / 50cl
	4,5 / 6 / 8
	Brasserie Caquot


	BIERE ROUSSE IPA
	25cl / 33cl / 50 cl
	5 / 6,5 / 8,5
	Brasserie Caquot


	BIERE BLANCHE EN BOUTEILLE
	6,5
	33cl
	Brasserie Caquot



	VINO FRIZZANTE EN PRESSION
	Cépage Glera (Italie)
	12,5cl

	CERDON DUBREUIL & FILS
	AOC Vin du Bugey - Bugey
	12,5cl

	PÉTILLANT DE RHUBARBE
	Malva vins (73). 100% Rhubarbe
	12,5cl

	CHAMPAGNE POMMERY BRUT
	AOC Champagne
	75cl

	PÉTILLANT DE RHUBARBE
	75cl
	Malva vins (73). 100% Rhubarbe


	MAGNUM VEUVE CLIQUOT
	200
	150cl
	AOP Champagne - Pinot Noir, Chardonnay, Meunier



	DOM PÉRIGNON MILLÉSIME 2015
	300
	75cl
	AOP Champagne - Pinot Noir, Chardonnay





	Nos Vins
	Tous nos vins sont servis au format 12,5 cl. Si vous souhaitez un format en 17,5 cl, ajoutez 2€ au prix indiqué par verre.
	LES BLANCS
	PAKHUS
	AOP Savoie -  100% Roussanne (moelleux)
	7 / 35

	ROUSSETTE DE SAVOIE
	8,5 / 40
	2025
	Domaine Jaqueline Père & Filles - AOP Savoie - 100% Altesse



	VIRÉ-CLESSÉ
	2025
	9 / 45
	Domaine Le Virolys - Vin de Bourgogne -  100% Chardonnay



	LE ROSÉ
	ESTANDON GRIS D’ARGENS
	2024
	6 / 30
	IGP Var Argens - Grenache, Cinsault



	LES ROUGES
	MAS DE FARJOU, LES LEMBRUSQUES
	2024
	8,5 / 40
	AOP Pic St Loup - Syrah, Grenache


	PINOT NOIR ANTOINE RENIAUME
	2024
	9,5 / 45
	AOP Bourgogne - Pinot noir




	Nos Grignoteries
	Vous êtes partageur, c'est bien. Vous êtes un gros mangeur, c'est bien aussi! Nos grignoteries sont issues de produits bruts, travaillées sur place.
	LE POT D’OLIVES
	Au bon goût d’huile d’olive !
	3,5
	Bella di Cerignola


	LE DIP D’AUTOMNE
	À grignoter sous un plaid
	Courge rôtie aux épices, fêta° fouettée à l’huile d’olive, pain de campagne


	DIP BIQUETTE
	De quoi en devenir chèvre
	Fromage de chèvre° frais fouetté au miel, ciboulette, oignons frits, miel


	LE PÂTÉ
	Un bon pâté du coin
	Pâté de porc de la Salaison du Cayon, cornichons, pickles maison, pain de campagne°


	HOUMOUS MAISON
	Attention c’est addictif
	Pois chiches, tahini°, épices, huile d’olive, pain de campagne°


	ST FELICIEN RÔTI
	Le gras c’est la vie !
	St Felicien° rôti au miel, poivre, pain de campagne°


	L’APERO GOURMAND
	Café gourmand, mais sans café
	Olives vertes Bella di Cerignola, Houmous°, Dip d’automne°, Dip Biquette°, pain de campagne°


	PLANCHE À PARTAGER
	Du claquos et de la cochonaille
	Assortiments de fromages° d’ici et d’ailleurs, charcuteries locales et italiennes, pain de campagne°.



	Liste des allergènes
	Pour les curieux
	Chez Manette, on aime comprendre ce qu’on boit, ce qu’on mange, et quand c’est de saison

	On va où demain midi, aprèm, soir ?
	POUR UN BON BISTROT ?
	Le Grand Joseph
	4 place du Chateau - 73000 Chambéry


	POUR UN PLAT SAVOYARD ?
	Le Savoyard
	35 Place Monge - 73000 Chambéry


	POUR DU BON VIN ET DES BONS PLATS ?
	La Maniguette
	99 rue Juiverie - 73000 Chambéry


	POUR UNE PIZZA ?
	Pâtons et Compagnie
	4 rue des Nonnes - 73000 Chambéry


	POUR UN CAFÉ OU UN BRUNCH ?
	Onni
	94 rue Juiverie - 73000 Chambéry


	POUR UNE PAUSE SUCRÉE ?
	L’Atelier du Cookie
	131 rue Croix d’Or - 73000 Chambéry


	POUR UNE SOIRÉE HUMOUR ?
	La Comédie des Alpes
	41 Rue d'Italie - 73000 Chambéry

	Du Lundi au Samedi 18h-00h
	Chez Manette
	35 Place Monge

	73000 CHAMBERY
	04 80 81 92 19
	www.barchezmanette.fr


	Nos réseaux

